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El olivo

• Árbol mitológico en la antigüedad
• Origen Asia menor
• Distribución en la cuenca mediterránea
• Llegada a Aragón y Zaragoza
• Árbol de Las Cortes de Aragón
• Cultura popular



Árbol mitológico en la antigüedad

Origen Asia Menor



Cultura del Olivo

Llegada a Aragón y Zaragoza



Olivo Empeltre de las Cortes de Aragón

EL PITONGO (CALANDA)



Jota Magallonera

Anda y dile al Santo Cristo 
pulida magallonera
que cuando me llame al cielo
que me canten la olivera

Plantación de jóvenes impeltes



La oliva

Fruto del olivo

cencellada





El Aceite

Sistema tradicional de extracción



Pasta de 
la oliva

Mosto oleoso
Agua+aceite

SANSA
Orujo 16%

Alpechín 60%

decantación
Aceite 18%
Aceite fino

Aceite 
Escaldado 4%

MOLIDO DE LA OLIVA
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2%
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CON 
ESCALDAMIENTO

decantación

ORUJO

Alpechín

Transacción de aceite Valdealgorfa 1819



Oro líquido

Usos del aceite

• Oficios litúrgicos (en la antigüedad)
• Alimento indispensable en la dieta mediterránea
• Conservante para alimentos: adobo,conservas 

(sardinas, atún etc)
• Alumbrar ( virgen lampante viene de lámpara)
• Aplicaciones en medicina y cosmética
• Fabricación de jabón
• Otros usos mecánicos: lubrificante arma de 

guerra, etc.



Bálsamo samaritano

• Formula magistral
• Dos onzas de sumidades floridas de romero
• Una libra de aceite común
• Una libra de vino tinto
Prepárese según arte :

Se mezclan y se hacen evaporar hasta que se
reduzcan a la mitad. Se usa exteriormente.

Indicaciones : heridas quemaduras y contusiones
Dosis : cantidad suficiente para untar ligeramente

una planchuela de hilas

Muchas gracias



consumidor
D.O. "Aceite del Bajo Aragón"

Aceite de oliva virgen extra

consumidor

Aceite de oliva virgen
Aceite de oliva virgen corriente

cosumidor
aceite de oliva

refinería

Aceite de oliva lampante

consumidor
aceite de orujo de oliva

extractora
refinería

orujo

aceitunas

CLASIFICACIÓN ACTUAL 
DEL ACEITE 


